BOHNENSUPPE MIT KARTOFFELN, MOHREN UND SPECK

Schinkenspeck in Wiirfel schneiden und beiseite legen. , It 1AvV-OuA -
Die weil3en Bohnen und die Kidneybohnen abspilen und in einem Sieb
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Zwiebel abziehen und wirfeln. @
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Kalorien Kohlenhydrate Eiweil3 Fett Ballaststoffe
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